Neue Biicher

Pflanzenmikrochemie eine Auswahl von Arbeiten dieses
Forschungsgebietes beigesteuert haben. Neben diesen Arbeiten
aus dem Bereiche der angewandten Mikrochemie ist noch
eine stattliche Zahl beachtlicher Arbeiten allgemein mikro-
chemischen Inhaltes vertreten. Die vorliegende Festschrift
zeigt mit eindrucksvoller Sprache, welche grofle Bedeutung
der mikrochemischen Arbeitsmethodik in unserer gegenwartigen
Forschungsarbeit zukommt. Erst die unerhorte Verfeinerung
auf allen Gebieten unserer chemischen Arbeitsweise, auf
praparativem wie analytischem Gebiete, hat uns in rascher
Entwicklung das Werkzeug in die Hand gedriickt, mit dem
eine erfolgversprechende Erforschung mancher noch un-
geklarter Probleme des pflanzlichen und tierischen Organismus
in Angriff genommen werden konnte. Eine stattliclie Anzahl
schonster und gréter Erfolge sind dieser noch jungen Wissen-
schaft, die eine Kunst zugleich ist, zu verdanken, aber auch
die kleinen Bausteine, die der Vervollkommnung, der Ver-
feinerung und Sicherstellung der allgemeinen Methodik dienen,
von denen der Festband eine ganze Anzahl bjetet, sind nicht
minder wertvoll fiir den Erfolg unserer kiinftigen Forschungen.
M. Boétius. [BB. 64.]

The Aromatic Diazo-Compounds and their Technical
Applications. By K. H. Saunders. With a Foreword by
Professor A. G. Green. VIII, 224 S. Verlag E. Arnold
& Co., London 1936. Preis geb. sh. 12/6.

Green, der bewahrte Pfadfinder im Farbstoffgebiet, weist
in seinem Vorwort mit Recht darauf hin, daB die wissen-
schaftliche Kenntnis von den Diazoverbindungen seit der
groflen Zeit des unentschiedenen XKampfes zwischen Hanizsch
und Bamberger kaum grundsatzliche Fortschritte gemacht
hat, wihrend die Technik der Diazoverbindungen, besonders
der Entwicklungsfarben, eine ungeheure Verbreiterung und
Vertiefung erfahren hat. Man muf3 Green durchaus darin bei-
stimmen, daBl das Erscheinen des Buches von Saunders eine
langst empfundene Liicke fiillt und sowoht fiir den Studierenden
als auch fiir den Farbstofftechnologen — ich méchte sagen fiir
jeden Organiker—hoch willkommen ist. Alles in allem kannman
sagen, daB dem Autor die Darlegung des ungeheuer groflen
Stoffes in klarer, kurzer Zusammenfassung trefflich gegliickt
ist, - wozu ibn offenbar eigene technische Erfahrung auf dem
Gebiet wesentlich mit befahigt hat. Das wissenschaftliche
Schrifttum ist vollstindig beriicksichtigt, von Patenten vor-
wiegend die englischen und die ih den groBen Referaten-
organen wiedergegebenen. Uber die Diazokomponenten der
Naphthol AS-Farbstoffe wird besonders eingehend berichtet.
Es fehlen aber die Namen der Entdecker dieser echten Sonder-
klasse von Entwicklungsfarben: Winther, Laska und Zitscher, die
nach langer Stagnation der Azochemie einen plétzlichen, vollig
ungeahnten Aufschwung herbeigefiihrt haben, dem auch das
Buch von Saunders seine grofle Aktualitit verdankt. Er weist
mit Recht darauf hin, daBl hier fiir die wissenschaftliche Er-
forschung der Diazochemie viele neue, leicht zugangliche
Vertreter von Diazotaten usw. vorliegen, die nach dieser
Richtung wohl noch kaum ausgewertet worden sind.

Kapitel I des Buches bebandelt — auch in praktischen
Beispielen — die verschiedenen Darstellungsmethoden der
Diazoverbindungen, mit denen es heute bis auf verschwindende
Ausnahmen gelingt, alle aromatischen Basen zu diazotieren.
II schildert die technisch so bedeutsamen Formen der stabili-
sierten Diazotate und Diazoniumsalze (bei letzteren besondersdie
mit Arylsulfosiuren und die Komplexverbindungen). III bringt
die auflockernde Wirkung der Diazogruppe auf Nitro- und
Halogengruppen im gleichen Molekiil. IV erlautert die Theorie
der Diazotierungsreaktion, die Diazotierung heterocyclischer
Basen, die Bestandigkeit, die qualitative und quantitative
Analyse von Diazolosungen. V—VIII behandeln in klarer
Einteilung die mannigfachen Reaktionen der Diazoverbin-
dungen, IX die Lichtzersetzung, X die Theorie und Konsti-
tutionsfragen der Diazoverbindungen. Dieser Abschnitt kime
vielleicht besser schon frither — bei VII —, wo das Interesse
und der Uberblick fiir die theoretische Seite besonders gut
vorbereitet ist. :

Ein storender Druckfehler auf S. 189 sei vermerkt, wo
irrtiimlich die Anti- statt der Syn-Formel des Diazocyanids
angegeben ist. Auch fallt es auf, daB bei Betainen nicht die
polaren Formeln (nach Pfeiffer) gebracht werden, sondern die
Ringformeln. Pummerer. [BB. 46.]
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Rohstoff-Fragen der deutschen Volksernihrung. Von
Regierungsrat Dr. Wilhelm Zlegelmeyer. Eine Dar-
stellung der emahrungswirtschaftlichen und ernihrungs-
wissenschaftlichen Aufgaben unserer Zeit. Unter Mitwirkung
von Dr. Heinrich Pabst. Mit 7 Abbildungen und 66 Ta-
bellen. Verlag Theodor Steinkopff, Dresden und Leipzig
1936. Preis geh. RM. 11,—, geb. RM. 12—,

Das Buch wendet sich an den Chemiker in der Absicht,
neue Verwertungsméglichkeiten fiir bisher ungenutzte oder
nicht voll ausgenutzte landwirtschaftliche Erzeugnisse auf-
zuzeigen. Es will Anregungen geben fiir die ,,zukiinftige in-
dustrielle, aufs Praktische gerichtete Forschung. Die ganze
Einleitung befaBt sich mit den Aufgaben der Chemie im Kampf
um die deutsche Nahrungsfreiheit und um den Export. Der
Hauptteil ist gegliedert in 3 Abschnitte: Eiweil- und Fett-
probleme, pflanzliche Rohstoffprobleme und Grenzgebiete.
Die SchlieBung der Eiwei3- und Fettliicke ist am ausfiihrlichsten
behandelt. Auf die Rohstoffe ,,Sojabohne‘, , Fisch, , Blut",
. Hefe“, , Milch* wird besonderes Gewicht gelegt. Unter den
pflanzlichen Rohstoffproblemen werden die Verwertung von
Obst und Gemiise durch die Konservenindustrie, die Verbesse-
rung des Brotgebicks, die Holzverzuckerung sowie die Roh-
stoffe , Apfel” und , Kartoffel” besonders behandelt. In dem
Kapitel Grenzgebiete gelangen folgende Fragen zur Darstellung:
Die Kaltetechnik im Dijenste der Konservierung, Abfallverwer-
tung, Schadlingsbekiampfung, dazwischen Vitaminversorgung
der Bevélkerung, richtige Futtertechnik und Diingerpflege.
Das Buch zeichnet sich durch klare Darstellung und knappeste
Schreibweise aus. Trotz noch so kurzer Fassung ist es mnicht
moglich, auf 289 Seiten samtliche Versorgungsaufgaben zu
erértern, wenn auch durch eine weniger willkiirliche Stoff-
einteilung Wiederholungen bzw. Sonderdarstellungen hitten
eingespart werden kénnen. Die an einzelne Stoffe und einzelne
aktuelle Fragen ankniipfende Betrachtung gewihrt den Vor-
teil, daB bestimmte fiir den Chemiker interessante Fragen,
wie z. B. die Verwertung des Apfelpektins, weit ausfiihrlicher
dargestellt werden kénnen als etwa die wichtigeren Zusammen-
hiange der Brotgetreide- und Futtergetreideversorgung. Dieser
Vorteil ist aber durch den Nachteil erkauft, daB die richtige
Vorstellung von der Wichtigkeit und Dringlichkeit der einzelnen
Verwertungs- und Versorgungsaufgaben beeintrachtigt werden
kann. In Buchform ist jedenfalls bisher ein so vollstandiger
Uberblick iiber die Ansatzpunkte fiir chemische Arbeiten
innerhalb der Volksernidhrung und die auf den einzelnen Ge-
bieten vorgeschlagenen neuesten und sachverstindigsten
Losungen noch nicht gegeben worden., Wenn die buchmaBige
Darstellung jedoch iiber eine Zusammenfassung der aunf .
diesem Gebiet vorhandenen Zeitschriftenliteratur weiter hinaus-
gehen wollte, dann hitte man die wechselseitigen Abhangig-
keiten von Versorgungslage, Bodennutzung und Emahrungs-
gewohnheiten in den Vordergrund stellen und den Stoff nach
den damit verbundenen Aufgabengebieten disponieren miissen,
anstatt diese bei der Behandlung einzelner,,Rohstoffe’ nur knapp
zu streifen. Man hitte dadurch auch einen vollstandigeren
und dringlichkeitsgemiBeren Uberblick iiber die Aufgaben-
gebiete des Chemikers innerhalb der Erndhrungswirtschaft er-
reicht. Gresling. [BB. 13.]

Osterreichischer Brauerkalender 1937. Gegriindet von
Prof. E. Jalowetz, herausgegeben von Dr. M. Hamburg.
XIV. Jahrgang. Verlag: Zeitschrift ,,Die Brau- und Malz-
industrie’’, Wien 1937. Preis S. 12—,

Der Osterreichische Brauerkalender ist auch fiir 1937
wieder ein wertvolles Hilfsbuch und handliches Nachschlage-
buch fiir jeden Brauer; beachtenswert deshalb, weil es in
seinem ersten Teil speziell auf die Verhaltnisse der oster-
reichischen Brauindustrie eingeht.

Der zweite technische Teil enthalt ein sehr lesenswertes,
190 Seiten starkes Kapitel itber praktische Betriebskontrolle
im Brauerei- und Malzereibetrieb und weiterhin verschiedene
Notizen, z.B. iibet modeme Brauereihilfsmaschinen, Bier-
pflege, Warmetechnik und Kaltewirtschaft in der Brauerei,
ferner eine Sammlung von Tabellen, Formeln, MaBen und
Gewichten.

Der ganz auf die Praxis eingestellte Kalender kann jedem
Fachmann warm empfohlen werden. Fink. [BB. 41.]
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